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 كشوري  –نوزدهمين مسابقات ملي مهارت 

 

 قنادي    رشته : 

 

 32   شماره جهاني رشته : 

 

 ساعت20      مدت زمان پروژه : 

 

 طراح :  تيم گروه قنادي
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 :توضيح مختصر راجع به پروژه

 در سالهاي گذشته  گيري از پروژه هاي مسابقات جهاني و كشوريپروژه حاصل با بهره 

ساعت طراحي  در نظرگرفته شده  02مي باشد كه جهت ارزشيابي مهارت رشته قنادي براي مدت 

 است .

و قدرت خلاقيت و اعتماد به نفس  مهارت ،سرعت  ، قابل ذكر است ارزشيابي كيفي و با تکيه بر قدرت

 افراد در انتهاي هر پروژه انجام خواهد شد . 

تزیين براساس تم صلح ودوستي در این پروژه شركت كنندگان موارد زیر را براساس دستوالعمل تهيه و 

 .نمایند مي 

 كيک شيفون و ردولوت با روكش فوندانت-1

 شکلات بن بن-2

 كوكي روسي با تزیين آیسينگ حجمي-3

 قاكلر با رویه كراكلد و مغزي موسيلين فند-4

 دستورالعمل اجراي پروژه:

 : و ردولوت با روكش فوندانت فونيش کيك -1

 ينات گلهاي ویفرپيپرئدو عدد كيک شيفون و ردولوت گرد با روكش فوندانت و تز

لينگ گذاري يف، سانت   18- 20 كيک ها بقطر) ایزومالت و نقاشي، ود ئسنگ ژِ، رایس پيپر

سانت و اجراي  12-15گاناش كشي و روكش فوندانت و ارتفاع ،  شده با خامه و كرم پنيري

 (ایزومالت و نقاشي، ود ئسنگ ژ، رایس پيپر، یفرپيپر وتکنيک هاي گل از 
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 : شکلات بن بن -2

ي اميوه ، كاراملي نمکي  دست ساز قالب گيري شکلات در سه قالب مختلف و درست كردن مغزي

 .ود شعدد شو پليت  7و از هر كدام  شکلات ها ينئو موكا و اجراي حداقل سه تکنيک براي تز

 ي: حجم نگيسیآ نیيبا تز يروس يكوك -3

مناسب همراه با تکنيک نقاشي روي  آیسينگ و رنگ آميزيبا كوكي روسي  عددیک تهيه 

 آیسينگ حجمي

  :فندق نيليموس يكراكلد و مغز هیاكلر با رو -4

عدد شو پليت شود  10ين دلخواه ئپخت اكلر مدرن با روكش كراكلدومغزي موسلين فندق و تز

 .و دو عدد بدون مغزي

 

 

 


